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Les hors d’ceuvres - Unsere Vorspeisen CHF
Tatare de beeuf a la mode du chef Vorspeise 22
Rassiges Rindfleischtatar mit getoastetem Hausbrot Hauptgang 36
Crevettes géantes a la provencale Vorspeise  22.50
Riesencrevetten provencale Hauptgang 36
Escargots a la mode du chef (6 piéce) 18.50

Schnecken mit Krduterbutter tiberbacken (6 Stiick)

Bougquet de salade 10.50
Buntes marktfrisches Salatbouquet

Potage saisonal 10.50
Hausgemachte saisonale Cremesuppe

Spécialité maison - Unsere Hausspezialitit im Plattenservice

Entrecote Café de Paris 140 g 36
et pommes allumettes (avec supplement) 200 g 46

Rinds-Entrecotefiacher
mit Sauce "Café de Paris"
Pommes allumettes (mit Nachservice)

Fiir unsere ganz hungrigen Géste pro Person 300 g 56

Spécialité du jour

Lassen Sie sich iiberraschen! Gerne werden wir Thnen unsere saisonalen
Spezialitdten vorstellen.

Table végétarienne

Unsere Servicemitarbeiter empfehlen Ihnen gerne ein kostliches, 28
saisonales vegetarisches Gericht.

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Fleischherkunft
Rindfleisch: CH oder URG, je nach Verfiigbarkeit
Fiir die genaue Herkunft wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter

Preise inkl. MwSt






